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2018年技师研修培训报名登记表
推荐单位（盖章）：                                                                             月    日
	序号
	姓名
	性别
	年龄
	职业（工种）
	职业资格等级
	证书编号
	工作单位
	手机
	电子邮箱

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


联系人：                                                    联系电话：
1

      食品加工、检验工技师研修班课程安排
	日期
	时间
	内容
	授课人
	地点

	（星期五）
	9:00-9:30
	开班仪式 动员 课程安排、培训要求
	集团领导
	二商党校
二楼教室

	
	9:30-12:00
	常见病原微生物的检验技术
	敖海英 高级讲师
北京商贸学校经商学院
	

	
	12:00-13:00
	午餐及午休
	
	

	
	13:00-16:00
	现代食品微生物检验技术
	
	

	（星期六）
	9:30-11:30
	食品安全快速检测技术应用
	段丽丽
北京农业职业学院
绿色食品生产与检验专业
	二商党校
二楼教室

	
	11:30-12:30
	午餐及午休
	
	

	
	12:30-15:30
	气相色谱维护与使用
	
	

	（星期五）
	8:30-11:40
	实验室常规仪器设备的正确使用和维护
标准溶液的配制与标定
	薛自萍 博士
北京商贸学校商学系 高级讲师
	二商党校
二楼教室

	
	12:00-13:00
	午餐及午休
	
	

	
	13：00-16:00
	样品的制备和前处理技术
	
	

	（星期六）
	9:30-11:30
	预包装食品标签标准及应用实例
	杨柏崇 博士
谱尼测试集团股份有限公司 技术总监
	二商党校
二楼教室

	
	11:30-12:30
	午餐及午休
	
	

	
	12:30-15:30
	食品安全国家标准体系及应用
	
	

	（星期五）
	9:30-11:30
	果蔬加工技术
	李贺 博士
北京工商大学
	二商党校
二楼教室

	
	11:30-12:30
	午餐及午休
	
	

	
	12:30-15:30
	蛋白质加工与生物技术转化
	
	

	（星期六）
	9:30-11:30
	食品安全法规解读
	张文文
中粮糖业
	二商党校
二楼教室

	
	11:30-12:30
	午餐及午休
	
	

	
	12:30-15:30
	食品质量管理
	
	

	（星期五）
	8:30-16:00
	北京食品科学研究院参观考察、学习、交流，讲授产品质量监控管理
	食品科学研究院

	（星期六）
	9:30-11:30
	管理体系的建立
	张云 国家注册审核员
中检集团北京有限公司
	二商党校
二楼教室

	
	11:30-12:30
	午餐及午休
	
	

	
	12:30-15：00
	内部审核
	
	

	
	15:30-16：00
	结业仪式
	集团领导
	


注：若遇特殊原因调整时间，以通知时间为准。（提前一周通知）

